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Liebe Gaste

Bei uns buchen Sie nicht nur eine schdne Location, sondern ein Erlebnis,
welches nachhaltig in Erinnerung bleibt. Wir sorgen fiir eine ungezwungene
Atmosphdre und mit unseren Grillspezialitdten fir ein feierliches

kulinarisches Rahmenprogramm.

Die angegebenen Preise verstehen sich in Schweizer Franken, pro
Person/Portion und inkl. 8.1% MwSt.

DAS BIETET DAS SEEHAUS
Ideal fiir Geburtstagsfeste, Firmenfeiern, Hochzeiten oder Familienfeiern
bis 70 Personen in ungezwungener Seehaus Atmosphdre mit Ausblick auf den
Vierwaldstéattersee.

Feiern und geniessen bis spat in die Nacht

Essen von unserem Holzgrill zum Teilen in die Mitte serviert

RAUMLICHKEITEN
Bereich Personen sitzend Personen stehend
Restaurant bis 70 bis 100

Terrasse bis 40 bis 60




APERO

Empfangen Sie TIhre Gaste an der Seehaus-Bar oder stimmen Sie sich auf der
Terrasse, mit Blick auf den Vierwaldstédttersee, auf einen gelungenen
Abend ein. Ebenfalls steht unsere gemiitliche Lounge im Eingangsbereich
flir einen Apéro zur Verfigung.

Wir verwdhnen Sie dabei mit einem Apéro nach Wahl und den passenden
Happchen aus der Kuche.

CHIPS, NUSSE UND MAIS (fiir 3-4 Personen) 8
Hausgeraucherte Nisse, gerdstete Maiskdrner und hausgemachte Gemlisechips

MATROSEN BRETT (fiir 3-4 Personen) 24
Hausgeraucherte Nusse

Bl&dtterteigstangen mit Sbrinz

Dorrfrichte im Speckmantel

Crostini mit Tomaten und Avocado

KOMBUSEN APERO (flir 3-4 Personen) 24
Hummus mit Linsenchip

grillierte Quesedillas mit Jalapefios

gerdstete MaiskOrner

hausgemachte Gemisechips

TAVOLATA (fir 3-4 Personen) 24
Chamischinken, Bindnerfleisch, Rauchspeck, Sprinzmockli,
Bergkédse, Essiggemiise und hausgemachtes Brot

HAUSAPERO

Hausgemachte Passionsfrucht-Basilikum-Limonade 5.5 / Glas

mit Prosecco aufgespritzt 13 / Glas

WINTERAPERO

Hausgemachter Ingwerpunsch 8 / Glas

mit Schuss 11 / Glas

Hot Negroni mit Orangen 11 / Glas
VORSPEISEN

SEEHAUSSALAT 14.50

mit Nissen, Gemise und Mandel-Senf-Dressing

Wird in grossen Schiisseln zum Teilen in die Mitte gereicht.

DUO SALAT UND SUPPE 19

Seehaussalat und Wunsch-Suppe (gleichzeitig serviert)

SUPPE (eine auswahlen) 11

Eisgekiihlte Gazpacho

Gurken-Joghurt-Kaltschale mit Dill

Maissuppe mit Tomate

Kirbissuppe mit gerdsteten Kernen und Kirbiskernol
Randensuppe mit Pumpernickel

Spargelsuppe (Saison im April)



HAUPTGANG

Beim Hauptgang setzten wird ebenfalls auf das familidre Flair und
servieren das Fleisch, sowie die Begleiter und Saucen in die Mitte.

PARRILLA - Gemeinsam geniessen - Feuer, Freude, Vielfalt

Eine Platte mit verschiedenen Fleischstiicken auf dem Holzgrill
zubereitet. Ein traditionelles Gericht aus Argentinien, mit lokalen
Produkten interpretiert. Pro Gast rechnen wir 250g Fleisch.

3ER PARRILLA
Pouletschenkelsteak, Merguez - scharfe Lammbratwirstchen,
Flanksteak vom Rind 37

5ER PARRILLA

Roastbeef am Stick grilliert, sous vide gegarter Schweinebauch,
Pouletschenkelsteak, Merguez - scharfe Lammbratwirstchen,

fangfrischer Vierwaldstédttersee Fisch 58

VEGANE PARRILLA
Geraucherter Tofu, Sltsskartoffeln, Falafelballchen, Grillgemise 37
hausgemachte vegane Mayo und Barbequesauce

BEGLEITER

Bei allen Hauptgdngen servieren
wir folgende Beilagen und
Saucen a discrétion:

Hausgemachte Pommes Frites,
eine weitere Saisonbeilage nach
Empfehlung des Kuchenchefs,
saisonales Grillgemise,

Sauce Bearnaise, Sourcream

und BBQ-Sauce

SUSSER ABSCHLUSS

Unsere Desserts werden in kleinen Gl&sern angerichtet, diese kénnen wir
auf einem Holzbrett in die Mitte des Tisches oder auf einem Buffet
servieren.

Unsere Empfehlung: 1-2 Portionen pro Person und zweil verschiedene Sorten.
Die Mindestbestellmenge pro Dessert sind 15 Stick.

Schoggimousse mit Rahm 7
Panna Cotta mit saisonalen Frichten

Schokoladenbrownie

Vanillecreme mit Portweinzwetschgen

Fruchtsalat mit Sorbet

Tiramisu mit Friichten



SALZIGER ABSCHLUSS

1 kg 3-jédhriger Alp Sbrinz AOC mit Feigensenf und Dorrfriichten
Der Kase wird als Block serviert.

MITTERNACHTSSNACK
Gerne servieren wir einen dieser Snacks auf der Tanzfléache:

Nachos mit Kédse und Dips

Chilli con carne mit hausgemachtem Brot
Seehaussandwich mit Ché&mischinken

Hot Dog mit ROstzwiebeln

warmer Fleischkdse im Brotli

WINTERSPEZIAL

WINTERSALAT
mit Nissen, Gemiise und Manderindli-Dressing
Wird in grossen Schiisseln zum Teilen in die Mitte gereicht.

ROASTBEEFEF 200G
Kirbisspatzli, Rotkraut, glasierte Marroni, Rosmarinkartoffeln
und Sauce Bearnaise

LEBKUCHEN-MOUSSE
mit Zwetschgen

TIRAMISU
mit Bratapfel

80

15

14.50

55



GUT ZU WISSEN

Die erste Anlassbesprechung vor Ort ist im Preis inbegriffen, fir jede
weitere Stunde erlauben wir uns CHF 75 / Stunde zu berechnen.

Weisse Servietten und Tischlaufer sind im Preis inbegriffen, weitere
Optionen sind gegen Aufpreis moglich.

Sie konnen das Seehaus bis in die Nacht geniessen,
ab 00.30 Uhr berechnen wir zusatzlich CHF 300 / Stunde, bis spédtestens
02.00 Uhr.

Sie mochten Thre mitgebrachte Deko von uns auf- und abbauen lassen?
Gerne, wir berechnen dafir CHF 45 / Stunde.

Wenn Sie Ihren Lieblingswein mitbringen, verrechnen wir ein Zapfengeld
von
CHF 45 / 75cl

Sie hatten fiir Thr Fest gerne eine Torte? Diese dirfen Sie gerne
mitbringen. Das Schnittgeld betragt CHF 3.50 / Person

Teilen Sie uns Ihre verbindliche Personenanzahl, Menii- und
Getrédnkeauswahl bis 5 Tage vor Anlass mit.

Zur exklusiven Nutzung des Seehaus Grill ist eine Mindestkonsumation von
CHF 6500 im Sommer und von CHF 5000 im Winter vorausgesetzt.

KONTAKT

Fir Fragen stehen wir Thnen gerne zur Verfligung. Zogern Sie nicht uns zu
kontaktieren.

Roland Galliker und das Seehaus Team
info@seehaus-luzern.ch
041 370 28 15
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